Panaderias en Chile:

e Existen mas de 5.500 panaderias a lo largo del
pais, la cuales generan 100.000 trabajos

e E| 95% son PYMES

e Ocupan hornos industriales de 90-100 cm de
profundidad.

e En estas panaderias:

dy ey dy

3 de cada 5 se gueman en el trabajo
al momento de limpiar

Oportunidad:

Buscamos evitar quemaduras al momento de
limpiar el horno industrial por el lento
enfriamiento de este.
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Competencias:
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El mercado proporciona herramientas de limpieza peligrosas
e ineficientes ante un horno de esta profundidad a
temperaturas sobre los 100°C

Grupo 23

Requerimientos:

Palo dinamico
y ergonomico

Peso liviano para
facil manipulacion

Componentes

Escobilla Motor que rote la
intercambiable escobilla para
S, facilitar limpieza
—
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Largo adaptable

100 cm

130 cm
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Tres cabezas intercambiables:
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Escobilla rotatoria
para desengrasante
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Aspiradora
se conecta a traves de una manguera

Raspador

residuos pegados

para aspirar harinas y migas

Solucion:

Una herramienta de limpieza que se
adapta a las necesidades de |limpieza
gracias a sus cabezas intercambiable y
habilidad de aspirar residuos, ademas se
adapta al largo del horno.

de panaderosy encargados de
limpieza aprobaron la
Turbobrillo como una mejora
al momento de limpiar y
proteger.

Ventajas de la solucidn:

Proteje el brazo completo
Posee procesos automatizados

Optimiza la limpieza al ser una
herramienta multiple

Llega a todos los rincones del
horno
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TURBOBRILLO

Aspirar el horno para sacar la suciedad en el
horno

Utilizar la escobilla y un desengrasante para
dejarlo como nuevo




