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Aislante térmico
De los chilenos se
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De nuestros entrevistados expresan
que la descomposicion de sus productos

es un gran inconveniente.
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Modo de uso

Informacion + Investigacion

de entrEViStaS de escritorio Calibrar el sensor Encender y apagar Temperatura 0
((0)) de etileno (por una G los sensores con etileno altos, se
Oportu nidad hora minimo). un switch. enciende luz roja.

La acelerada descomposicion de las

frutas y verduras representa un
problema para los vendedores.
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