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El arrollado primavera es uno de los
productos característicos y más

populares de los locales de comida
china. En la preparación de estos, el

manejo de la masa es el paso más
complicado,  llegando a producir

fatiga en el brazo y/o muñeca.

Restaurantes especificaron que tenían problemas con
los arrollados primavera, especialmente al momento de
hacer la masa. 

Investigación

Solución

PalmaDorso




Un guante diseñado para contener la masa del
arrollado primavera fácilmente, gracias a que su diseño
posee membranas interdigitales que contienen la
masa.

Uso 

Manejar la masa como lo haría
habitualmente, esparciéndola en el

sartén.
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Oportunidad
Dentro de la preparación de arrollados primavera, la
masa es el paso más complejo, generando fatiga en
el brazo y/o  en el brazo y/o muñeca.muñeca. 

Usuario
Cocineros de locales de comida china, específicamente
los encargados de preparar arrollados primavera.

Fácil de limpiar.
Liviano y no ocupa mucho espacio.
Resistente al calor.
Evita el cansancio de los cocineros.

Beneficios

Guante palmeadoGuante palmeado

Soportar temperaturas de hasta 180°C para evitar
quemaduras.
Material de silicona para no adherirse a la masa.
No reducir la movilidad de la mano a la hora de
trabajar.

RequerimientosContexto
Según Zomato, la comida china está
dentro de las categorías de cocina
con mayor número de restaurantes
en Santiago.

Restaurantes
 en Santiago

Además, mencionaron que presentaban
molestias en el brazo y/o muñeca
luego de hacer la masa.

Introducir la mano en el guante,
y tomar la masa.


